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voorgerecht - hoofdgerecht - dessert

TRUFFEL

VEGAN TOM KHA 

DRAGON

BREEKBROOD 

VEGAN TACO

PEKING EEND 16
loempia - hoisin - sesam - prei 

15

COQUILLE 16
twee stuks - rode curry - parmezaan 

TACO STEAK TARTAAR 

15

zoetzure komkommer - yuzu - yakitori 

WATERMELOEN

13

sashimi - wakame - soja dressing 

mais - edamame - rode ui - komkommer -
wasabi 

StartERS
CARPACCIO 15
oude kaas - sjalot - rucola - bieslook - aceto 

TONIJN 16
tartaar & geschroeid - furikake - wasabi 

ZALM TATAKI

13

ponzu - jalapeño - bieslook SHRIMP 

GNOCCHI

5
6
9
6
8

chef's choice!

3 GANGEN 48

2 GANGEN 38
voorgerecht - hoofdgerecht

4 GANGEN 58
voorgerecht - tussengerecht - hoofdgerecht - dessert

brickdeeg

10
kokossoep - garnalen

10

KREEFT 19
crostini - garnituur van rivierkreeft

TOM KHA KUNG

kokossoep - vegan garnalen
10

soup

carpaccio - garnaal - knoflook 

zalm - tonijn 

SURF & TURF 18

SASHIMI MIX 18

18
garnaal - avocado - unagi - sriracha

SPICY TUNA 16
sriracha - komkommer 

SUSHI

TEMPURA ZALM 16
japanse mayonaise - unagi 

VEGAN MOGELIJK

6
gezouten boter - aioli

CHARCUTERIE 16
focaccia - cornichons - spianata
romana - chorizo - coppa di parma 

OESTERS CLASSIC 12
3 stuks | frambozenazijn | citroen 

to share 

OESTERS GEBAKKEN 18
3 stuks | paksoi | oosterse dressing 

OESTERS GEGRATINEERD 15
3 stuks | kruidenboter | oude kaas 

PATAT
ZOETE AARDAPPEL PATAT 
PARMEZAAN TRUFFEL PATAT 
GEMENGDE SALADE
GEWOKTE GROENTEN

Sides 

KROKANTE KIP
zoetzure komkommer - rode curry mayonaise

ANGUS
cheddar - bacon - bbq saus

krokant - chili knoflook mayonaise 

BURGERS

pommes dauphine - witlof - Madeira jus 

MELANZANE

OSSENHAAS  

ENTRECOTE
pepersaus - Chinese kool - zoete aardappel

HERT
rode kool - kruidenkoek - calvados 

KALFSSUKADE
gestoofd - oesterzwam - aardappelpuree - prei

TONIJN
taugé - bosui - edamame - peterselie olie 

ROODBAARS
antiboise - pompoen - gnocchi 

ZALM
noodles - teriyaki - kokos 

truffel - paddenstoel - parmezaan 

aubergine - tomaat - kaas

MAINS
170 GRAM/340GRAM 

170 GRAM

31/59

28

29

26

28

27

25

21

21

DE RIDDERHOF

21

21

23

MET PATAT 

170 GRAM

VEGAN MOGELIJK



VEGAN 16

VEGAN 11

OMELET 13 

EGGS FLORENTINE 12
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SANDWICHES
CARPACCIO 16

oude kaas - rucola - pijnboompitten  

PIKANTE KIP 15
chili - bosui - rode peper

yakitori - zoetzure komkommer - wasabi mayonaise
PULLED SALMON 15

komkommer  - rode ui  - spicy mayonaise 
TONIJN 15

PHILLY CHEESE STEAK 17
ossenhaas puntjes - bechamelsaus 

TOT 16:00 UUR

RIDDERHOF 16

truffelsoep - broodje carpaccio -  mini wagyu burger 

Thaise kokossoep - broodje gegrilde groentes
met cashew pesto  -  gyoza - vegan taco 

VIS 16

Thaise kokossoep - broodje tonijn - taco zalm

EGGS
UITSMIJTER RIDDERHOF 15

kalfspastrami - truffel - oude kaas - rucola 

ham - gepocheerd ei - hollandaise
EGGS BENEDICT 12

gerookte zalm - gepocheerd ei - hollandaise

spinazie - gepocheerd ei

EGGS NORWEGIAN 13

UITSMIJTER KLASSIEK 12
kaas - ham

CROQUETTES
RUNDVLEES 10

 2 op brood - mosterd

2 op brood - mosterd

GARNALEN 14
2 op brood - yuzu mayonaise

12 uurtje

paprika - ui - champignons

DE RIDDERHOF

KLEIN/GROOT

CAESAR KIP 13
little gem sla - parmezaan - gekookt ei - rode ui

CAESAR GAMBA 14
little gem sla - parmezaan - gekookt ei - rode ui

GEITENKAAS 12
mesclun - walnoten - honing mosterd dressing - biet

SALADS

BIEFSTUK 17
mesclun - burrata - chilisaus - cashew - 

paprika - taugé - ossenhaas 

VEGAN GAMBA 13/17

ZALM 12/16
wasabi mayonaise

TONIJN 13/17
sriracha mayonaise

KROKANTE KIP 12/16
sriracha mayonaise

vegan wasabi mayonaise

POKéBOWL
mais - edamame - komkommer - rode ui - 

avocado - wakame 

De Ridderhof beschikt over verschillende
{privé} ruimtes. Deze zijn los of in

combinatie met een compleet arrangement
te boeken. Maak gerust een afspraak dan
bespreken we de mogelijkheden onder het

genot van een kop koffie.

Borrel | Feest | Bruiloft | Private dinner

Maandag - Gesloten
dinsdag t/m zondag 12:00 tot 22:00 uur

info@restaurantderidderhof.nl
010 5911211

volg ons op social media @de_ridderhof

Private Party?
Get In touch!


